Kreativitat -,

aus dem

Der Begriff Craft Beer ist in aller Munde.
Bunte Labels, ungewéhnliche Flaschen-
formen, Namen wie Chocolate Stout oder
India Pale Ale. Immer mehr Brauereien
widmen sich dem Thema. Doch was ist
Craft Beer eigentlich? Wo kommt der Be-
griff her und was hat es damit auf sich?
Bei der Definition von Craft Beer gibt es kei-
ne allgemein giiltige, einheitliche Aussage.
Da beginnt es hierzulande schon bei der
Schreibweise. Craft Beer oder Craft Bier?
Geht man nach einer ,Google Trends”
Statistik, bei der Suchanfragen analysiert
werden, wird die internationale Variante in
Deutschland um ein Vielfaches mehr ge-
sucht, als die deutsche Schreibweise. Das
verwundert nicht, wird Craft Beer als das
Ergebnis der ,Microbrewery-Bewegung®
in England und den USA aufgezeigt. Dort
sind ab den 1970er Jahren vermehrt kle-
instrukturierte Brauereien entstanden, die
sich zum Ziel gesetzt haben ,weitaus ge-
schmacksintensivere Biere zu brauen, als
es die Marken der groBen industriellen
Brauereien sind; wie es Garrett Oliver, Pio-
nier der amerikanischen Craft Beer Szene
im Oxford Companion to Beer ausdriickt.
Sprich: Biere, die sich geschmacklich von
den wenig aussagekraftigen, leichten La-
gern der Riesenkonzerne unterscheiden
— handwerklich gebraute Biere also. Das,
was die wortliche Ubersetzung Craft be-
deutet.

Norbert Krines

Der Begriff wird oft in einem Atemzug mit
jungen, kreativen, internationalen Bierma-
chern genannt, die junge, kreative und in-
ternationale Bierstile brauen. Biere auBen
mit bunten und verriickten Etiketten, innen
mit bunten und verriickten Rezepturen. Fri-
scher Wind auf dem Markt und der Zunge.
Doch zudem bringen viele Kenner und
Bierenthusiasten auch alte européische
Brauereien mit Craft Beer in Verbindung.
Als Beispiel sei hier das Land Belgien
genannt, in dessen Trappistenkldstern
von Ménchen bereits seit dem 16. Jahr-
hundert charakterstarke Biere gebraut

werden und natdrlich Franken mit seinen
tiber 260 Brauereien, wie Norbert Krines,
frankischer Bierexperte und Blogger er-
klart: ,Franken ist fir mich the home of
Craft Beer, denn es gibt nirgendwo auf der
Welt so viele unterschiedliche handwerk-
lich gebraute Biere in einer Region. Du
kannst hier jeden Tag - funf Jahre lang - ein
anderes Bier trinken. Egal ob Rauchbier,
Zwickelbier, Hopfengestopftes oder einen
ganz kreativen Neuling®

Oswald Kundmiiller

Das sieht auch Oswald Kundmiuiller, Ge-
schaftsfihrer der Brauerei Kundmiller so:
Wir in Franken brauen schon seit Jahr-
hunderten Craft Beer. Denn was bedeutet
es? Craft Beer bedeutet nicht einfach nur
handwerklich gebrautes Bier. Craft Beer
heiBt viel mehr. Es ist der Brauer, der sein
Herzblut, sein Wissen und sein Kénnen in
ein Bier steckt — begonnen bei der Idee,
der Rezeptentwicklung bis hin zum ferti-
gen ,Seidla’ — und nicht irgendeine groBe
Anlage, die automatisiert ohne Menschen-
hand braut. Craft Beer ist Bier, das begeis-
tert, das aber auch polarisieren kann?

Wie etwa Rauchbier. Was fiir die einen
flissiger Schinken und lieber in fester
Form genossen, ist fiir die anderen Ge-
nussmittel schlechthin. Doch hért man sich
auBerhalb von Franken um, kennen zwar
immer mehr diese Sorte, aber eben nicht
jeder Biertrinker. Und so ist es auch beim
India Pale Ale, einem urspringlich engli-
schen, exirem hopfenbetonten, oberga-
rigen Bierstil oder fassgelagerten Bieren
aus der Champagnerflasche, die nicht aus
dem Krug, sondern aus einem speziellen
Glas getrunken werden sollten.

Roland Kundmdller

Ein Bier, das nach Maracuja riecht oder ei-
nes, das im Bourbon-Fass gereift ist: Ja ist
das denn uberhaupt nach Reinheitsgebot?
Sowohl der Trend der besonders gehopf-
ten Spezialitaten, die einem sagenhafte
Eindriicke in Nase und Gaumen bringen
konnen, als auch Biere, die in einem lee-
ren, vormals belegten Fass reifen, sind
es. ,Und die Mdglichkeiten innerhalb des
Reinheitsgebots sind groB wei3 Brau-

meister Roland Kundmiuiller, der hier schon
seit 2011 experimentiert, gerade neu einen
Weizenbock im Sherryfass ausreifen hat
lassen.

Wirde man aber wiederum eine Man-
go direkt ins Bier geben, oder Sherry mit
dem Bier vermischen, dann wére dies
nicht reinheitsgebotskonform. In anderen
Landern ist gerade ersteres in Bezug auf
Fruchtbiere allerdings ublich und erfreut
sich einer groBen Fangemeinde.

Wird Craft Beer nun schon bald
wortwértlich in aller Munde sein? Be-
trachtet man die Tatsache, dass groBe
Braukonzerne und deutsche Lebensmit-
tel-Discounter mit scheinbaren Craft Beer
Marken auf den Markt kommen, sieht dies
ganz nach nationalem Trend aus. Doch sei
dies kein Teil der echten Craft Beer Kultur,
wie Oswald Kundmdller erklart: ,Das hat
nichts mit dem Ursprungsgedanken von
handwerklich gebrautem, authentischen
Bier zu tun - Bier, das sich vom Grof3indu-
striellen unterscheidet. Egal ob die Wurst
vom kleinen Metzger oder das Bier aus der
regionalen Brauerei: In einer Welt zuneh-
mender Globalisierung gilt es kleine, regi-
onale Unternehmen zu unterstiitizen. Und
wenn dir das dabei auch noch ein beson-
deres und neues Geschmackserlebnis auf
die Zunge bringt, etwas, das dich wirklich
begeistert, dann ist das tausendmal bes-
ser, als ein unpersonliches Industriege-
trank in den Gaumen zu gief3en’

Anzeige

Die Brauerei Kundmiller
wurde beim 3. Internati-
onalen Craft Beer Award
mit zwei Gold-Medaillen
fir ihr Weiherer Méarzen
und ihren Weiherer Bock
Bourbon Style sowie zwei
Silber-Medaillen far ihr
Weiherer Urstéffla und ih-
ren Weiherer Weizenbock
ausgezeichnet. Damit holt
das Familienunternehmen
erneut einen begehrten
Branchenpreis nach Fran-
ken.
Uber 700 Biere aus 22
MNationen stellten sich dem
Wettbewerb, der vom Mei-
ninger Verlag in Neustadt
an der WeinstraBe aus-
getragen wurde. Die bes-
ten 281 Bierspezialititen
wurden mit einer Medaille
ausgezeichnet.  Verkos-
tet und bewertet wurden
diese durch eine 76-kdp-
fige Expertenjury aus
Biersommeliers, Brauern,
Bierexperten aus Handel
und Forschung so-
wie Fachjournalisten.

Insgesamt  wurden
Uber 60 unterschied-
liche Bierstile, wie
zum Beispiel Pale
Ale, IPA oder Weizen-
bock, verkostet. ,Das
Qualitétsniveau  der
eingereichten  Biere
ist noch héher als wir
es vor dem Wetthe-
werb erwartet hatten.
Unglaublich spannend
waren vor allem die in
den Kategorien Experi-
mental Style und holz-
fassgereift eingereich-
ten Biere] so Dirk Omlor,
Leiter der Verkostung und
Chefredakteur von Meinin-
gers Craft — das Magazin
fir Bierkultur. Das freut
auch die Geschéaftsfihrer
der Brauerei Kundmiil-
ler, Oswald und Roland
Kundmiiller, die nach drei
Goldmedaillen im Vorjahr
gerade auch in der Kate-
gorie holzfassgereift mit
dern Weiherer Bock Bour-
bon Style dberzeugen
konnten.

Der International Craft
Beer Award wurde 2014
zum ersten Mal vom Mei-
ninger Verlag durchgeflhrt
und hat die Braubranche
mit seiner innovativen Ver-
kostungsmethode - der
gualitativen und beschrei-
benden Bewertung -
lberzeugt. Fir die zweite
Auflage stellten die Brauer
mehr als doppelt so viele
Biere an wie im Vorjahr, fiir
2016 vermeldet der Ver
anstalter nochmals eine
Steigerung von dber 25
Prozent. Deshalb z&hlt der
International Craft Beer
Award bereits heute zu
den bedeutendsten und
meistbeachteten Bierwett-
bewerben der Welt.

Die ausgezeichneten
Weiherer Biere kdnnen
librigens neben allen wei-
teren Sorten am Bockbier-
anstich am 14. und 15.
Oktober in Weiher probiert
werden. Meben hausge-
machten Schmankerin
wird es im Brauereihof ab
18 Uhr Live-Musik geben,
unter anderem am Sams-
tag mit Mike Hempel!



